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3
ème

 PRÉPA MÉTIERS et DISPOSITIF UPE2A UNITÉ LOCALISÉE  
pour l’INCLUSION SCOLAIRE (ULIS) 

 

CAP Production et Service en Restaurations (PSR) 
CAP Cuisine 

CAP Commercialisation et Services  
en Hôtel-Café-Restaurant (C&S enHCR) 

 

PÔLE MÉTIERS DE L'INDUSTRIE PÔLE MÉTIERS DE BOUCHE 

 

2
nde

 Pro Métiers de l'Alimentation (MA) 
BAC PRO Boucher Charcutier Traiteur (BCT)* 

BAC PRO Boulanger Pâtissier (BP)* 
 

2
nde

 Pro Métiers de l'Hôtellerie Restauration (MHR) 
BAC PRO Commercialisation et Services en Restauration (CSR)* 

BAC PRO Cuisine* 

 

BAC PRO Modélisation et Prototypage 3D (MP3D)* ex EDPI 

2
nde

 Pro Métiers du Numérique et de la Transition Énergétique (MTNE) 
BAC PRO Cybersécurité, Informatique et réseaux, Electronique 

(C.I.EL)*  Ex SN option RISC 

 

2
nde

 Pro Métiers de la Réalisation d'Ensembles Mécaniques et Industriels (MREMI) 
BAC PRO Technicien en Réalisation de Produits Mécaniques (TRPM)* 

Option Réalisation et Suivi de Production (RSP) ex TU 
 

BTS Conception des Processus de Réalisation de Produits (CPRP)* 
Option Sérielle 

 

 

1 allée du Lt LAFAY - BP 44374  
31432 Toulouse Cédex 4 
Tél 05.62.88.91.11 
http://renee-bonnet.entmip.fr 
Mel : 0310054r@ac-toulouse.fr 

 

Formations en apprentissage : 
CAP Boucher 
CAP Pâtissier 

CAP Poissonnier - Ecailler 

* formations possibles en mixité (formation en apprentissage avec 20 

semaines au LP) 1ère
 Bac Pro , T

ale
 Bac Pro et BTS 1

ère
 et 2

ème
 année 
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